
Speisen

Vorspeisen Euro
Gemüseteller aus der Vitrine 14,00
Antipasti mit Schinken, Salami und Käse 14,00
Vitello tonnato della Casa 13,90
Kalbfleisch mit Thunfisch/Kapern-Mousse

Zuppa di zucca con crostini all’aglio 8,90
Kürbis-Suppe mit Knoblauch-Croutons 
Carpaccio di salmone aromatizzato agli agrumi con salsa ai frutti di bosco 14,90
Lachs-Carpaccio mit Zitrusfruchtaromen und Waldbeerensauce
Tartare di manzo con mozzarella di bufala, uovo pastorizzato e taralli 15,90
Rindertartar mit Büffelmozzarella, Ei und sardischen Taralli 

Zwischengerichte
Garganelli con crema di zucca e salsiccia fresca 18,90
Röhren-Eiernudeln mit Kürbiscreme und Salsiccia italiana
Tagliolini alla carbonara dello chef 17,90
Tagliolini mit Pecorino-Creme, Eigelb und krokanter Schweinebacke

Tortelloni verdi in salsa rosa e crema di mascarpone 17,90
Gefüllte Nudeln mit Ricotta/Spinat in rosa Sauce und Mascarpone-Creme
Paccheri con salmone fresco, pomodorini in salsa rosa 18,90
Breite Nudeln mit frischem Lachs und Kirschtomaten in rosa Sauce

Hauptgerichte mit Fisch
Filetto di salmone alla griglia 26,90
Lachsfilet vom Grill, mit Gemüsebeilage und Rosmarinkartoffeln
Dorata alla griglia 27,90
Dorade  vom Grill, mit Gemüsebeilage und Rosmarinkartoffeln

Hauptgerichte mit Fleisch
Piccata di vitello ai funghi (con patate al rosmarino)                         24,90
Kalbsmedaillons in Weinsauce, mit Pilzen und Rosmarinkartoffeln
Saltimbocca alla Romana (con patate al rosmarino) 24,50
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken in Butter/Salbei-Sauce

Nachspeisen
Tiramisu della casa 6,50
Hausgemachtes Tiramisu  (im Glas)
Panna cotta alla fragola     6,50
hausgemacht, mit frischer Erdbeer-Sauce (im Glas)

Bei Lebensmittelunverträglichkeiten sprechen Sie bitte mit den Servicekräften


